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© Mihlviertler Olmihle © Sigi Tomaschko

Die Weberei hat im Mihlviertel eine lange Tradition. Haslach ist eines der historischen Zentren dieser Zunft,
wo das Webereimuseum an gldnzende Handwerksgeschichte erinnert. Zum Leinen gehoért untrennbar auch
das Leindl, aus dem typische Mihlviertler Kostlichkeiten entstehen. Die SchmankerIn der Speckwerkstatt
Haudum in Helfenberg und die siBen VerfGhrungen aus der Lebzelterei Kastner in Bad Leonfelden sind

mindestens eine SUnde wert.

Die Muhlviertler Olmihle in Haslach existiert seit mehr als 600 Jahren. Erfahren Sie bei einer Fihrung wie mit
Liebe zur Natur, dem Wissen um gesunde Erndhrung und den sorgsamen Uberlieferungen von Generation zu
Generation Ole der Spitzenqualitét entstehen und Uberzeugen Sie sich bei der anschlieBenden Verkostung

von dem unverwechselbaren Aroma dieser Mihlviertler Spezialitat.

Neben den Grundlagen zu textilen Materialien und Techniken erhalten Sie im Webereimuseum im Textilen
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Zentrum Haslach Einblicke in die Verarbeitungsschritte der Flachsaufbereitung, die Entwicklung der
Handwebstihle bis zur modernen Jacquardmaschine wird ebenso veranschaulicht. AuBerdem kdénnen Sie in
die Welt der Muster eintauchen und Interessantes Uber moderne Materialien erfahren. Alle Gerdte und

Maschinen werden im Rahmen der FGhrung vorgefihrt. Interessierte kénnen dabei auch selbst aktiv werden.

In Haudums Speckwerkstatt werden innovative Produkte rund um das Thema Speck produziert.
Ob Karreespeck, Rinderspeck, gerduchertes Rib-Eye vom Salzburger Alpenrind, Didtspeck, Bauchspeck,
Pastrami und Knoblauchspeck. Haudum's Speck-Kreationen wurden mit zahlreichen Preisen und
Auszeichnungen gekrént. Im Speck Shop finden Sie typische Mihlviertler Speck Produkte und regionale

Schmankerl aus garantiert 6sterreichischer Herkunft.

Im Lebzeltarium, der Lebkuchen Erlebniswelt der Firma Kastner in Bad Leonfelden, begeben Sie sich auf die
Spuren des Lebkuchens und damit auf die siBeste Entdeckungsreise des MUhlviertels. Erfahren Sie alles
Wissenswerte rund um den Lebkuchen, werfen Sie einen Blick in die Produktion und verkosten Sie die siBen

Leckereien!

Zeitraum

Montag bis Samstag, von Mdrz bis Oktober 2025

(Genauer Termin nach Wunsch und Verfigbarkeit)
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Gefiihrter Rundgang in der restaurierten Museumsmiihle und in der neuen Produktion,
Einkaufsmoglichkeit im neuen Miihlviertler GImiihle Shop, Verkostung verschiedener Ole
und Verkostung von Leindlkésebroten

Eintritt und Fiihrung im Webereimuseum ,Textiles Zentrum Haslach*

Besuch in der Speckwerkstatt Haudum in Helfenberg inkl. Speckverkostung mit Vs |
Hollersaft

Mittagessen (fakultativ = nicht im Preis enthalten) beim Genusslandwirt Haudum in
Helfenberg

Eintritt und Fiihrung LEBZELTARIUM - Lebkuchen Erlebniswelt Franz Kastner Marchenhafte
Lebkuchenhduser, Wissenswertes iiber Rohstoffe, Handwerk, Geschichte und Produktion.
20-minltiger Film: Dem Lebkuchen auf der Spur. Verkostung der Kdstlichkeiten und
Einblick in Produktion. Highlight: Kreieren Sie lhr persénliches Lebkuchenherz

Betreuung fiir Reiseleiter und Busfahrer téglich von 8.00 bis 18.00 Uhr durch unser Biiro in
Bad Ischl

Arrangementpreis pro Person ab € 33,--
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Mindestteilnehmer: 20 Personen // Programmdaver ca. 6 Std.

Unser Tipp: Mittagessen im Gasthof Haudum - traditionelle Hausmannskost, vermischt mit modernen

Produkten!

PERSONENMELDUNG:
Bis 5 Tage vor Termin geben Sie uns bitte die definitive Personenanzahl inkl. Busfahrer bekannt.
Personenreduzierungen sind bis dahin kostenfrei; spéitere Reduzierungen / Anderungen werden mit 100%

verrechnet!

BEZAHLUNG:
Die Zahlung ist 5 Tage vor Termin vorzunehmen, sodass vor Antritt der Fahrt das Geld auf unserem Konto

eingelangt ist.

ALLGEMEINES:

Obige Preise sind gultig - ab einer Mindestteilnehmerzahl von 20 Personen.

Es gelten die Geschdftsbedingungen der Salzkammergut Touristik GmbH in der jeweils gUltigen Fassung!
Buchung und Verrechnung Uber Salzkammergut Touristik.

Alle Ausflige werden mit dem eigenen Fahrzeug durchgefihrt.

Jede 21. und 42. Person ist frei (der 1. Freiplatz geht an den Busfahrer)!

www.salzkammergut.co.at ... eine Nachricht aus dem Salzkammergut /... a message from the Salzkammergut



